	Министарство трговине, туризма и телекомуникација

	Сектор туристичке инспекције

	Контролна листа број 04-04

	Контрола испуњености минимално техничких услова за уређење и опремање угоститељских објеката који пружају услуге исхране и пића и услуживање врше у оригиналној амбалажи или у амбалажи за једнократну употребу преко наткривеног шалтера или пулта



	Врсте инспекцијског надзора

1. редовни                                        3.    допунски

2. ванредни                                      4.    контролни


	Почетак инспекцијског надзора

Датум:

Време:

	Пословно име надзираног субјекта

	Адреса седишта надзираног субјекта



	Поштански број
	Место

	Телефон
	Факс
	e-mail

	Решење АПР /број и датум/

	Матични број
	ПИБ

	Одговорно лице

	Назив/ознака огранка надзираног субјекта 

	Адреса огранка надзираног субјекта

	Поштански број
	Место

	Телефон
	Факс
	e-mail

	Представници надзираног субјекта присутни инспекцијском надзору



	НАЗИВ УГОСТИТЕЉСКОГ ОБЈЕКТА:____________________________________________________


	КОНТРОЛНА ЛИСТА О ИСПУЊЕНОСТИ

 МИНИМАЛНО ТЕХНИЧКИХ УСЛОВА

 ЗА УРЕЂЕЊЕ И ОПРЕМАЊЕ УГОСТИТЕЉСКИХ ОБЈЕКАТА

	
	ДА
	НЕ
	Напомена

	Општи минимални технички услови за уређење и опремање угоститељских објеката

	Снабдевање водом за пиће

	1.

	У угоститељском објекту обезбеђено је снабдевање текућом хигијенски исправном водом за пиће из:
	јавне водоводне мреже
	5
	
	

	
	
	локалних водних објеката
	
	
	

	
	
	сопствених бунара 
	
	
	

	Снабдевање електричном енергијом

	2.


	У угоститељском објекту обезбеђено је стално снабдевање електричном енергијом путем:
	јавне електрична мрежа
	5
	
	

	
	
	сопственог бешумног енергетског извора
	
	
	

	Одлагање отпадака и одвођење отпадних вода

	3.


	У угоститељском објекту обезбеђено је одлагање чврстих отпадних материја у 

контејнерима или кантама са поклопцима истог квалитета
	         4
	
	


	4.
	Контејнери или канте смештени су на посебно одређеном простору
	   4
	
	

	5.


	У угоститељском објекту обезбеђено је одвођење отпадних вода преко:
	јавне канализационе мреже
	4
	
	

	
	
	сопствене канализације
	
	
	

	
	
	септичке јаме
	
	
	

	Грејање просторија

	6.
	Све просторије и простори у угоститељском објекту у којима бораве или се задржавају гости имају обезбеђено грејање
 
	   4
	
	

	7.


	Температура у просторијама у којима бораве или се задржавају гости износи најмање 18,5 степени С.
	   4
	
	

	Телефонски прикључак

	8.
	Угоститељски објекат је прикључен на јавну телефонску мрежу
 
	   2
	
	

	9.


	Угоститељски објекат има најмање један телефон на располагању гостима (фиксни или мобилни телефон).
	   2
	
	

	Прилаз до улаза

	10.
	Угоститељски објекат има посебно уређен прилаз до улаза за госте.
	   3
	
	

	11.


	Прилази до улаза, улаз у угоститељски објекат и назив угоститељског објекта 

осветљени су у време рада објекта ноћу.
	   3
	
	

	Осветљење просторија

	12.
	Све просторије угоститељског објекта имају осветљење.
	   4
	
	

	13.
	Све просторије, односно простори у којима се крећу или задржавају гости ноћу су осветљени потпуно или оријентационом светлом.
	   4
	
	

	Опремљеност и уређеност објекта

	14.
	Спољни изглед угоститељског објекта, подови, зидови, таванице, столарија, уређаји и опрема редовно се одржавају у чистом, исправном и функционалном стању.
	3
	
	

	15.


	Угоститељски објекат опремљен је и уређен на начин којим се омогућава:


	рационално коришћење простора
	3
	
	

	
	
	несметано и сигурно кретање и боравак гостију и запосленог особља
	3
	
	

	
	
	 несметан пренос ствари.
	3
	
	

	16.
	Просторије
 у угоститељском објекту осветљенe су и проветрене и редовно се чисте и спремају. 
	   3          
	
	


	Посебни услови за угоститељске објекте за исхрану и пиће који услуживање врше у оригиналној амбалажи или у амбалажи за једнократну употребу преко наткривеног шалтера или пулта


	2

217.
	Угоститељски објекат за исхрану и пиће у коме се припремају топла и хладна јела, пића и напици, а услуживање се врши у оригиналној амбалажи или у амбалажи за једнократну употребу преко наткривеног шалтера или пулта мора да има:


	термичке уређаје
	   4
	
	

	
	
	прибор и уређаје за чишћење, мерење, обраду и припрему хране и једноделну судоперу са текућом топлом и хладном водом и најмање једну радну површину уз судоперу4
	   4
	
	

	
	
	радне површине морају бити од материјала који се лако чисти и одржава
	   4
	
	

	
	
	полице за смештај пића и опреме и прибора за припрему хране
	   4
	
	

	
	
	расхладне уређаје за чување хране, пића и напитака
	   4
	
	

	
	
	простор и једноделну судоперу са текућом топлом и хладном водом за чишћење и прање опреме и прибора за припрему хране5
	   4
	
	

	
	
	уређаје за одвод дима, паре и мириса
	   3
	
	

	
	
	простор за држање прибора и средстава за хигијену
	   3
	
	

	
	
	хигијенске посуде за отпатке у објекту и поред објекта
	   3
	
	

	
	
	простор за пресвлачење запосленог особља са вешалицом за одећу
	   3
	
	

	
	
	тоалет за запослено особље са умиваоником и текућом хладном и топлом водом6
	   5
	
	


       4  Угоститељски објекат у коме се припремају само палачинке или крофне или се само цеде сокови од свежег воћа не мора да испуњава услове у делу    једноделне судопере са текућом топлом и хладном водом.
4 и 5  Прописани број једноделних судопера може да буде замењен једном дводелном судопером са текућом топлом и хладном водом.

      6  Угоститељски објекат не мора имати тоалет за запослено особље са умиваоником и текућом хладном и топлом водом, уколико је обезбеђено коришћење тоалета удаљеног највише до 30 м од овог угоститељског објекта, а који користе искључиво лица под санитарним надзором.

	                Надзирани субјекат                                                        Туристички инспектор
      --------------------------------------------                                      --------------------------------------------




	Процена ризика

Укупан број бодова у делу контролне листе који је био предмет надзора износи ------- ( 100 % )

Степен ризика

%

Незнатан

91 - 100

Низак 

81 - 90

Средњи

71 - 80

Висок

51 - 70

Критичан

50 и мање

Утврђени број бодова у делу контролне листе који је био предмет надзора 

износи  --------- ( --------- % )

на основу чега се за надзирани субјекат процењује  -------------------------- степен ризика.

                                                                                                          Туристички инспектор

                                                                                               -------------------------------------------------



� осим у угоститељским објектима који послују само у летњем периоду.


� осим ако не постоје техничке могућности за прикључење.


� Просторија у угоститељском објекту, у смислу овог правилника, представља издвојену функционалну целину која у организационом смислу може да се састоји из више делова - простора, који могу бити и визуелно одвојени. 


Просторије у угоститељском објекту су међусобно функционално повезане и чине  техничко-технолошку целину.





1

