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ANGELOPO

SVE NAJBOLJE | NA JEDNOM MESTU

Zajedno smo s Vama od 14.12.1992.
godine.

KONVEKTOMAT SRCE KUHINJE
Uredaji na koje su u Moneri poseb-
no ponosni svakako su konvektoma-
ti Ti konvektomati, osim sigurnosti
i kvaliteta pripreme, obezbeduju i
znatne ustede u radu u poredenju s
tradicionalnim sistemima pripreme
hrane.

-Gubici na mesu prilikom termicke
obrade u konvektomatima Angelo Po
su samo 10 odsto, usteda masnoce
je 90-95 odsto, a usteda energije od
60 do 65 odsto. Vreme pripreme jela
krace je za 40 odsto, a radna snaga
takode se smanjuje za 40 %. Ukoliko,
na primer, imate objekat u kome se
posluzuje samo 60 obroka dnevno,
koris¢enjem ovih konvektomata na
godiSnjem nivo moZe se ostvariti us-
teda od oko 24.000 evra. U tu ustedu
nisu uracunate ustede koje se ost-
varuju u regeneraciji i samom proce-
su rada - objasnjava mr Nebojsa Be-
rak, direktor autorizovanog dilera i
servisera kompanije Angelo Po.

Na glavnom displeju Angelo Po
konvektomata postoji mogucnost
pristupa svim menijima i direktan
pristup opciji samopranja pecnice.
Prednost displeja jeste to Sto, pored
slikovnih odredenja svakog segmen-
ta rada, pruza srpski meni na Cirilici
i latinici.

Pored gore navedenog, ono $to izdva-
ja konvektomate ANGELO PO u odno-
su na konkurenciju je $to oni imaju
moguénost PASTERIZACIJE proizvoda
koji se mogu Cuvati do 150 dana sa
kompletnom evidencijom za HAC-
CP(npr. povrée, salate, voéni kupovi,
kompoti,...), postoji i DIMILICA koja
omogucava korisniku da uz nasih 30
recepata i broj recepata ogranicen
mastom kuvara, daje jedan posebno
pozitivan miris kako mesu, ribi tako i
sirevima, povrcu, salatama, deserti-
ma,bukvalno svakoj vrsti hrane koja
se sprema u njemu, $to omogucava
personalizaciju svakog restorana do
nivoa prepoznatljivosti ukusa i miri-
sa. Odimljeno ulje se koristi i za na-
knadno prelivanje spremljene hrane.
Deserti finalizirani di-
milicom su odusevili po-
troSace Sirom sveta.

Zatim, FX konvektomati
imaju homogenizovanu
vrelu paru u svakom tre-
nutku, jeftinije koris¢en-
je i odrZavanje konvek-
tomata, otvaranje vrata

laktom ili rukom i stavljanje posuda
sa hranom u konvektomat ili vaden-
je iz konvektomata iako su obe ruke
zauzete (banging system), zatvoren
sistem sa direktnim kapacitivnim
oCitavanjem vlaznosti unutar konvek-
tomata,brzo ciséenje vodom i parom
bez koriséenja sredstava i automats-
ko cis¢enje odvoda.

Nudimo kompletan asortiman proiz-
voda od termicke, neutralne, rash-
ladne opreme, preko procesnih masi-
na do sitnog inventara.

Posetite nas u sediStu preduzeéa
BOLMANSKA 3A u Novom Sadu i uz
ovaj broj dobic¢ete dodatni popust na
sve brendove Angelo Po, Sambonet,
Paderno, Fimar, Forcar, Rosenthal,
Alexandersolia, MacPan, Moret-
ti forni, Josper, ISA, Mobilspazio,
APS, ....

Trazite kataloge, poslaéemo Vam
odmabh.

DODATNI POPUST UZ OVAJ
BROJ. PONESITE | UVERITE SE.

BOLMANSKA 3A,
21000 Novi Sad
tel/fax +381 21 493 706,
493 059
mob. + 381 63 502 208,
+381 63 80 66 432
e-mail: office@monera.rs
www.monera.rs
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KONACNO SMO
| TO DOCEKALI

Da bi se otklonile sve nedoumice o primeni
novog Pravilnika na terenu, prilikom
redovne ili vanredne kontrole ...

MISLITE DANAS,

DA VAS NE Bl BOLELA GLAVA SUTRA

Da bi ovo proverili treba napraviti ozbiljan
plan - upitnik, listu pitanja, zamisljene
situacije | kreirati lazne provokacije ...

JEDNA KNJIGA
O KAFANAMA | JEDNA KAFANA
Ova knjiga se lako Cita, moze biti lep poklon

za drage ljude, a svaka kuca bi trebalo da
je ima u svojoj biblioteci ...

KADA JE
SVE POCELO

Jedna od tih kafana, za koju vecina istra-
ZivaCa proslosti Novog Sada smatra da je
je prva, otvorena je 1. novembra 1749. ...

OVDE SE PROIZVODI
PRAVO ENGLESKO PIVO

Pivara Princ trenutno u svom portfoliu
ima pet flasiranih favorita: Princip, Krunu,
London, Derbi i Kralja ...



INTERESANTAN
BROJ

vo ulazimo u april, sa prole¢em stigli su nam,
= 0sim prvih lasta i prvih sun¢anih dana, novi
L izazovi za nas ugostitelje - donet je novi
Zakon o ugostiteljstvu, izmenjen je Pravilnik o
protivpozarnoj zastiti i ocekuje nas usvajanje
novog Zakona o intelektualnoj svojini. Sve su ovo
veoma bitne izmene za nas, a koje smo godinama
cekali, ali i vredno radili da bi zakoni i pravilnici
bili doneseni. Sada sledi implementacija izmena
pojedinih zakona i pravilnika. Sigurni smo da ovo
nece i¢i brzo i jednostavno, no zakoni i pravilnici
su prihvaceni i to bas onako kako smo mi trazili.
Pred nama su “domaci zadaci” koje moramo
uspesno zavrsiti.

Nas zadatak kao Udruzenja ugostitelja Novog
Sada je da vam pomognemo pri implementaciji,

a u skladu sa tim u svakom od narednih brojeva
magazina NSugostitelj osvrnu¢emo se na jedan
od ovih novih “domacih zadataka". Uputi¢éemo
vas gde mozete da se upoznate sa njima, a za
sve detaljnije informacije Udruzenje ugostitelja
Novog Sada vam je na raspolaganju.

U broju koji je pred vama pisali smo o izmenama
I dopunama zakona i pravilnika, ali smo se dotakli
I mnogo drugih tema, a koje interesuju vlasnike
ugostiteljskih objekata, ali i goste u ugostiteljskim
objektima. U novom broju smo posetili desetak
novosadskih ugostiteljskih objekata, bili smo
na promociji jedne knjige o kafanama i jednog
ugostiteljskog objekta, posetili smo jednu kraft
pivaru, osvrnuli smo se na istoriju naseg grada |
pisali 0 jo§ mnogo interesantnih tema.

Dragan Stanojevié, glavni i odgovorni urednik



TEMA BROJA

Izmena Pravilnika o tehnickim normativima za zastitu ugostiteljskih
objekata od pozara

KONACNO SMO
| TO DOCEKALLI

Da bi se otklonile sve nedoumice o primeni novog Pravilnika
na terenu, prilikom redovne ili vanredne kontrole ugostiteljskih
objekata koje sprovode inspektori MUP-a, Sektora za vanredne
situacije, potrebno je da organizujemo sastanak sa predstavnicima
MUP-a, koji bi trebalo da nam daju dodatno tumacenje na sta
treba da stavimo akcenat, odnosno kako Ce izgledati kontrole
ugostiteljskih objekata na terenu po novim pravilima

6 | NSugostitte Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu



TEMA BROJA

junu mesecu 2015. godine donet je
U Pravilnik o tehnickim normativima za

zastitu ugostiteljskih objakata od pozara,
koji je imao Citav niz nedoumica, protivurecnosti
I odredbi koje veliki broj ugostitelja nije mogao
da ispuni.
Celu 2016. godinu smo proveli pokusavajuci
da objasnimo nadleznima da Pravilnik koji je
donet nije primenljiv. Zajedno sa firmama koje
se bave protivpozarnom zastitom, kao i nau¢nim
institucijama, iznosili smo argumente zbog kojih
pojedine tacke Pravilnika nije moguce sprovesti.
2017. godine stupamo u kontakt sa Privrednom
komorom Srbije, odsekom za hotelijerstvo i
ugostiteljstvo, I dobijamo njihovu paznju za
situaciju koja pritiska skoro sve ugostitelje.
Inspekcijski organi su zahtevali doslednu primenu
odredbi Pravilnika na terenu, Sto je dovodilo
do zabrane rada ugostiteljskih objekata. Ovim
Pravilnikom najvise su bili pogodeni novosadski
ugostitelji, jer je lokalna samouprava radno vreme
ugostiteljskih objekata uslovljavala ispunjavanjem
odredbi ovog Pravilnika.
Mnogo vremena smo izgubili da objasnimo da to
Sto se deSava u Novom Sadu oc¢ekuje ugostitelje
u celoj Srbiji. Tek kada su protivpozarne inspekcije
krenule u kontrolu ugostiteljskih objekata u ostalim
delovima Srbije, Privredna komora Srbije je shvatila
ozbiljnost onoga na Sta smo im ukazivali. U
oktobru 2017. godine kre¢emo zajedno sa ostalim
udruzenjima u Srbiji, kao i Privrednom komorom
u ozbiljnije reSavanje problema i zajedno radimo
na zahtevu za izmenom postojeceg Pravilnika.
Nas rad na izmeni ovog Pravilnika je imao tri
kruga primedbi i usaglasavanja sa stru¢nim

sluzbama MUP-a, Sektora za vanredne situacije,
da bi konacno sedmog avgusta 2018. godine
napravili konacan predlog inoviranog Pravilnika
u koji je implementirano dosta nasih zahteva,
a neke od problematicnih odredbi su i brisane.
Tekst novousvojenog Pravilnika koji je stupio
na snagu 20. marta 2019. godine je objavljen u
Sluzbenom glasniku je identican skoro 100 odsto
sa predlogom Pravilnika iz avgusta 2018. godine,
a koji smo mi, kao Udruzenje ugostitelja Novog
Sada u potpunosti podrzali.

Sluzbeni glasnik RS 20/2019 postavljen je na
sajtu Udruzenja ugostitelja Novog Sada (www.
ugostiteljstvons.rs), gde mozete prouciti odredbe
novog Pravilnika.

Dakle, mozemo biti zadovoljni sa onim $to smo
postigli za sada. Da bi se otklonile sve nedoumice
o primeni novog Pravilnika na terenu, prilikom
redovne ili vanredne kontrole ugostiteljskih
objekata koje sprovode inspektori MUP-a, Sektora
za vanredne situacije, potrebno je da organizujemo
sastanak sa predstavnicima MUP-a, koji bi trebalo
da nam daju dodatno tumacenje na Sta treba
da stavimo akcenat, odnosno kako ¢e izgledati
kontrole ugostiteljskih objekata na terenu po
novim pravilima.

Na Skupstini Udruzenja ugostitelja Novog Sada,
koja je zakazana za 25. april ove godine, iznecemo
poboljsanja koje je ovajizmenjeni Pravilnik doneo
u odnosu na prethodni. Ljudi iz struke, odnosno
projektanti iz firmi koje se bave zastitom od pozara
¢e nam na navedenoj Skupstini dati svoj sud
I tumacenje Pravilnika i uputiti nas Sta je sve
potrebno uraditi da bi smo mogli da poslujemo
po zakonu.

Tekst priredili Aleksandar Cimbal i Dragan Stanojevié

www.ugostiteljstvons.rs

NSugostitelj | 7



SAVETI

Kako smanjiti greske u odabiru radnika

MISLITE DANAS,

DA VAS NE Bl BOLELA GLAVA SUTRA

da znamo $ta trazimo. Cesto poslodavci

misle da znaju, pa u situaciji kada treba
da se odluce naprave propuste jer su ostali fas-
cinirani nekom izjavom, dopala im se biografija
zaposlenog ili se jave simpatije u komunikaciji.
Nakon sedam dana se CesSkaju po glavi, a vec
slede¢i mesec se postavlja novi oglas. Zvuci li
vam poznato?
Napravite profil idealnog zaposlenog po pozici-
jama. Na primer kada trazite konobara treba da
stavite na papir koje su to licne osobine, znanja
| druge karakteristike koje treba da ima konobar
kojeg bivivoleli u timu. Prakti¢no to izgleda ovako:

P re svega, kao i u svemu u zivotu, vazno je

Voleli bi

Voleli bi da ima prijatnu spoljasnjost, da vodi
racuna o licnoj higijeni i higijeni odece (to Cete
proveriti tako Sto ¢ete u licnom kontaktu uvideti
da li je kandidat doSao sa dugim plasticnim nok-
tima na intervju, neobrijan, neadekvatno obucen,
neispeglan i slicno). Voleli bi da ima dobre komu-
nikacione vestine, dajasno izrazava ideje i namere,

8 | NSugostitelj

Da bi ovo proverili treba napraviti ozbiljan plan -
upitnik, listu pitanja, zamisljene situacije i kreirati
lazne provokacije da se proveri koliko je kandidat
sposoban da kontrolise emocije

lako komunicira sa kolegama i nadredenim, da je
pristojan, ljubazan i jasan u odnosu sa gostima i
da li dobro reaguje na kritike usmerene ka unap-
redenju rada. To mozete proveriti kroz razgovor i
namernom provokacijom. Voleli biste da je timski
igrac. Pitajte ga o proslim iskustvima, da li se
slagao sa ostalim ¢lanovima tima, pomagao kole-
gama I koliko je kooperativan u radu? Neka Vam
demonstrira situaciju u kojoj je to i pokazao. Voleli
bi da ima adekvatan odnos prema radnom mestu,
da dolazi na vreme | ostaje dok se svi zadaci ne
zavrSe, da nema izostanaka, da redovno dolazina
interne treninge i slicno. Voleli bi da poznaje posao,
da se pridrzava vasih standarda rada, da poznaje
ponudu i da je samopouzdan u radu sa gostima.
Voleli bi da je odgovoran, da ne pravi greske, da
se adekvatno ponasa kada do njih dode, da bude
aktivni uCesnik na sastancima, da vodi racuna
0 imovini restorana, da se ophodi domacinski u
radu, da se trudi da bude efikasan u radu. Volel
bi da ima adekvatan odnos prema nadredenima,
odnosno da ima dobru komunikaciju sa upravom,
da pokazuje poStovanje prema nadredenima i da

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu



SAVETI

izvrSava zadate zadatke. Voleli bi da ima adekva-
tan odnos prema gostima, odnosno da se trudi
da prevazide ocekivanja gosta, da je ljubazan u
ophodenju sa njima, da efikasno odgovara na pri-
govoreislicno. Voleli bi da je spreman za ucenje |
unapredenje u radu, da se trudi da savlada novine
u poslovanju, da brzo napreduje u sticanju znanja
I da je redovan na treninzima. Voleli bi da ima i
prodajne vestine i da se trudi da povec¢a promet
u restoranu.

Da bi ovo proverili treba napraviti ozbiljan plan -
upitnik, listu pitanja, zamisljene situacije i kreirati
lazne provokacije da se proveri koliko je kandidat
sposoban da kontrolise emocije.

Sta pitati

Neka od pitanja koja mozete postaviti na razgovo-
ru za posao koja Vam mogu dosta re¢i o samom
kandidatu su:

- Sta biste uradili kada bi gost rekao da mu smeta
buka ili da nije zadovoljan sa kvalitetom jela? Kako

bi se vama dopala ideja da svake druge nedelje
ostajete duze na poslu da bi uvezbavali tehnike
rada i proveravali znanje ponude? Koje vam je
omiljeno vino? OpiSite svoje poslednje obedova-
nje u restoranu. Sta vam se dopalo, a $ta nije?
Kako bi ponudili gostu desert posle jela? Zasto
ste prestali raditi u prethodnom restoranu? Sta
vam se dopadalo na tom radnom mestu, a Sta
nije? Koju ste poslednju struc¢nu knjigu procitali?
Sta postujete kod svojih nadredenih? Sa kakvim
kolegama volite da saradujete? OpiSite mi posled-
nju situaciju u kojoj je gost imao prituzbu - Kako
ste toresili? Da li volite svoj posao? Gde se vidite
za 10 godina? OpiSite mi vase najlepSe iskustvo
u restoranu (kao gost, pa potom kao konobar)?
Koliko vam je posao vazan u zivotu? Koji je vas
hobi? Da niste konobar Sta biste radili? Koji vam
je omiljeni film i zasto?

Garancija da necete napraviti greSku u odabiru
ne postoji, medutim sprovodenje navedenih aktiv-
nosti tu mogucénost u znacajnoj meri smanjuje.

PiSe doc. dr Snjezana Gagi¢, profesor na Fakultetu za turizam i hotelijerstvo, konsultant i trener
agencije za edukaciju ugostitelja ,Five Star Experience”

www.ugostiteljstvons.rs
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Dve promocije u jednom danu

JEDNA KNJIGA

O KAFANAMA | JEDNA KAFANA

Ova knjiga se lako cCita, moze biti lep poklon za drage ljude, a svaka
kuca bi trebalo da je ima u svojoj biblioteci. Svaki novosadanin
treba da je procita, Jer ¢e saznati puno novih | zanimljivih stvari

0 svom gradu

:) rvog dana aprila meseca odrzana je pro-
mocija nove knjige novosadskog hronicara
I publiciste Zorana Knezeva. Naziv knjige u
velikoj meri govori i 0 njenoj osnovnoj temi: Novi
Sad — kafanologija i prostitucija.
Mesto odrzavanja nije slucajno izabrano, naprotiy,
namerno se ovaj dogadaj smestio u novi objekat
kultnog novosadskog ugostiteljskog brenda Maki-
jato — nedavno otvorenu Makijato kucéu. Kako je
nova knjiga Zorana Knezeva znacajna za Novi
Sad, tako je i ovaj objekat u kom je Makijato kuc¢a
pocCela sa radom, znaCajan za nas grad, jer pred-
stavlja spomenik kulture i kao takav je zasticen.
U intimnoj atmosferi restorana prisutnima se
ispred Udruzenja ugostitelja najpre obratio Dragan
Stanojevi¢, koji je u nekoliko recenica predsta-
vio dogadaj, izrazivsi pri tom zelju i nastojanje
Udruzenja da i ubuduce podrzi, koordinira i poma-
Ze u realizaciji slicnih kulturnih manifestacija u
novosadskim ugostiteljskim objektima.

10 | NSugostitelj

Zatim je u ime kafe-restorana-hotela Makijato
kuca, goste pozdravio Aleksandar Burkovi¢ - Dra-
kac, menadzer objekta. Predstavio je ucesnike |
govornike na ovoj promociji — Sinisu Jokica, direk-
tora Zavoda za zastitu spomenika kulture grada
Novog Sada, Miodraga MiSu Blizanca, nastavnika
Istorije i kako on sam to voli da kaze, tamburasa
I autora knjige, Zorana Knezeva.

SiniSa Jokic¢ je prvo iz stru¢nog ugla objasnio
zasto je ovo mesto vazno za nas grad | zasto je
spomenik kulture — u ovoj kudéi je Ziveo poznati
novosadski advokat Ignjat Pavlas. Ona je pored te
¢injenice promovisana u spomenik kulture i zbog
posebne arhitektonske vrednosti njenog enterije-
ra, kao i zbog Cinjenice da su se na ovom mestu
prilikom okupljanja novosadske inteligencije tog
doba, donosile veoma znacajne istorijske odluke.
Nakon toga, SiniSa je na interesantan nacin |
veoma nadahnuto predstavio knjigu Novi Sad —
kafanologija i prostitucija. Kao Sto i naslov kazuije,

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu
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autor predstavlja kafanu kao veoma vaznu institu-
cijuinjenrazvoj od postanka Novog Sada, pa sve
do danasnjih dana. Kroz zanimljive price i na jedan
interesantan nacin Zoran prica o novosadskim
kafanama, kafedzijama, kafanskim anegdotama.
Kafana je u ovoj knjizi predstavljena kao mesto
gde sve pocCinje | sve se zavrSava — | rodenje, pa
i smrt se obelezavaju u kafani.

U drugom delu knjige Zoran govori o jednom
intrigantnom drustvenom fenomenu — prostituciji.
Prostitucija je prosto povezana sa kafanama, a o
ovom najstarijem zanatu i njegovim pojavnim obli-
cima kroz istoriju Novog Sada se malo ili uopste
ne pise. U ovoj knjizi se o tome piSe — hronoloski
tacno, hrabro, opominjuce.

Miodrag Misa Blizanac je svojim muzickim tacka-
ma ulepSao atmosferu ovog dogadaja, a takode je
iz svog ugla docarao ovu knjigu. Mozda najlepse
Sto je rekao je da deca u Skoli u kojoj predaje, o
istoriji Novog Sada radije uce iz ove knjige, nego
iz Skolskih udzbenika. Takode, navodi koliko je za
nas grad vazno da imamo jednu ovakvu knjigu,
koja ¢e kao veoma vazno Stivo ostati generaci-
jama koje dolaze.

Na kraju svima se obratio I autor Zoran Knezey,
koji je izmedu ostalog rekao da je njegova zelja
bila da na jedan razumljiv i pitak nacin Citaocima
predstavi onu stranu istorije naseg grada o kojoj
zvaniCna istorija ne govori. On se sa puno energije
I entuzijazma posvecuje istrazivanju dogadaja, iz
svih lako dostupnih, kao i onih manje dostupnih
istorijskih izvora i spisa.

Ova knjiga se lako c¢ita, moze biti lep poklon za
drage ljude, a svaka kuca bi trebalo da je ima u
svojoj biblioteci. Svaki novosadanin treba da je
proCita, jer ¢e saznati puno novih i zanimljivih
stvari 0 svom gradu.

Zoran ima jos puno nacetih tema, ideja za naredne
knjige, ali o tome drugi put, kada bude organizo-
vana neka nova promocija.

www.ugostiteljstvons.rs
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UGOSTITELJSTVO

RESTORAN BATA PEZO

elitnom naselju Kamenjar, na samoj obali
Dunava nalazi se restoran Bata Pezo.
Restoran sa tradicijom koga rado posecuju
pravi hedonisti i boemi.
Ponuda i kvalitet hrane je na vrhunskom nivou.
Kuvari od najkvalitetnijih namirnica za vas
pripremaju riblje, kao i sve vrste mesnih specija-
liteta.
Kapacitet sala je 200 mesta koje su pogodne
za razne zabave, svadbe, rodendane i poslovne
susrete. U letnjim danima terasa sa najlepsim
pogledom moze da ugosti do 70 gostiju.

Restoran Bata Pezo
Kamenjar 5

Novi Sad

www. restoranbatapezo.rs

RESTORAN FISH & ZELENIS

12 | NSugostitelj

ko ste ljubitel] mediteranske kuhinje,
Adomaéeg vina i opusStene atmosfere,

samo napred — ovo je pravo mesto za vas.
Jelovnik ovog restorana je autenti¢an, zasnovan na
mediteranskom nacinu pripreme hrane, na svezoj
ribi, plodovima mora, organskom povréu, domacim
testeninama, grékim i dalmatinskim predjelima,
salatama, maslinovom ulju i mediteranskim
zacinima. Odlican je za vegetarijance, ljude koji
poste i jedu niskokalori¢nu hranu, ali dopada se
| pravim gurmanima. Sa hranom restorana Fish
& Zelenis odlicno se slazu domaca vina i rakije iz
cuvenih fruskogorskih podruma i manastira, a za
kraj uvek predlazu bermet ili kalvados uz odli¢an
espreso | panakotu.

Restoran Fish & Zelenis
Skerliceva 2

Novi Sad
www.fishizelenis.com

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu
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SPOMEN-ZBIRKA PAVLA BELJANSKOG

Trg galerija 2, Novi Sad
Tel: 4381 21 472 99 66

PROGRAM ZA APRIL 2019. GODINE

Predavanje

JEDANAEST PORUKA BAROKA VIOLINISTIMA XXI VEKA - Internacionalni susreti violinista

Petak, 5. april 2019, 16 h, Predavac: dr Lana Pavlovi¢ Aleksic¢, kulturolog , Organizacija: ,Muzicki Atel-
je" = Novi Sad, Ulaz je slobodan.

Otvaranje izlozbe }

PRICA O DVOJE UMETNIKA: LJUBICA SOKIC | BOGDAN SUPUT

Cetvrtak, 11. april 2019, 19 h, Trajanje: 11. april — 2. jun 2019. godine, Autor izlozbe: Marta Barmati,
kustos

PROGRAM TOKOM APRILA

Subota, 13. april, 13-14.30 h: Decja radionica Sremski Karlovci kao inspiracija

Cetvrtak, 18. april, 19 h: Crtanje u prostoru — U ateljeu Ljubice Cuce Sokié, Saradnja: Skola za dizajn
,Bogdan Suput”, Novi Sad

Cetvrtak, 25. april, 19 h: Autorsko predavanje Pri¢a o Bogdanu Suputu




UGOSTITELJSTVO

RESTORAN KOD BRKE

14 | NSugostitelj

| bastu. Kada je re¢ o hrani, Kod Brke se

meso tretira u BBQ smokeru, dok su paste
nedehidrirane i prave se ruc¢no svaki dan.
Restoran bar Kod Brke je poznat po velikoj paleti
etiketa lokalnih vinarija i domac¢em kraft pivu. Tu
je jos, ve¢ poznata dzin & tonik karta, koktel karta
na kojoj se uglavnom nalaze svetski klasici, veliki
broj viskija i rumova, a koji se uparuju sa hranom.

Restoran je veliki, ima 170 sedec¢ih mesta

Restoran Bar Kod Brke
Futoski put 93b

Novi Sad
www.kodbrke.rs

se oaza prefinjenosti, senzualnosti |

strucnosti sa upecatljivim valerizovanim
menijem | enterijerom okarakterisovanim
metropolom u stilu NY boha, nikoga nije ostavila
ravnodusnim. Kapacitet od 45 mesta postao
intelektualno gnezdo u kojem uzivaju sva Cula.
Sofisticiran meni u kombinaciji sa lepotom
dizajnerskog enterijera daje samo jos jednu notu
za uzivanje gostima. Restoran Le Piaf prezentuje
specijalitete mediteranske i internacionalne
kuhinje koje za vas spremaju vrsni majstori
kulinarstva, uvek od sveze izabranih namirnca.

N anajlepsem mestu u Novom Sadu, smestila

Restoran Le Piaf

Trg Neznanog Junaka 2
Novi Sad

www.lepiaf.rs

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu



MV3E] BOJBOAUHE
MUSEUM OF VOJVODINA

Ponedeljak, 1. april, 12 sati, Dunavska 35 - Otvaranje izlozbe - 20 GODINA OD BOMBARDOVANJA SR
JUGOSLAVIJE, Autor: Dr Predrag Baji¢, viSi kustos istoricar

Sreda, 3. april, 13 sati, Dunavska 35 - Radionica za srednjoskolce - VELIKA NARODNA SKUPSTINA
TAJNA SLOBODE JE HRABROST

Utorak, 16. april, 10 sati i 12 sati, Dunavska 35 - Radionica za gradanstvo - MAKRAME
Sreda, 17. april, 10 sati, Dunavska 35 - Radionice za osobe sa invaliditetom - MAKRAME
Sreda, 17. april, 12 sati, Dunavska 35 - Radionica za gradanstvo - MAKRAME

Cetvrtak, 18. april, 14 sati i 16 sati, Dunavska 35 - Radionice za penzionere - MAKRAME
Petak, 19. april, 10 sati, Dunavska 35 - Radionice za decu - MAKRAME

Petak, 19. april, 12 sati, Dunavska 35 - Radionice za gradanstvo - MAKRAME

Sreda, 10. april, 13 sati, Dunavska 35 - Promocija knjige - KULTURNA ISTORIJA VRBASA U OGLEDA-
LU ZAVICAJNE STAMPE 1872 — 1944. Autorka: Marija Orbovié

Nedeljom, 11 sati, Dunavska 35 - MUZEJSKA IGRAONICA - Za decu od 5 do 10 godina
Subotom, 10 sati, Dunavska 35 - SKOLA AKVARELA

Subotom, 14 sati, Dunavska 35 - SKOLA FOTOGRAFIJE

Muzej Vojvodine — Dunavska 35
Vojvodina od paleolita do sredine 20. veka
Radno vreme:

Radnim danom od 9 — 19 sati

Vikendom od 10 — 18 sati

Ponedeljkom je Muzej zatvoren

Muzej prisajedinjenja — Dunavska 35
Radno vreme:

Radnim danom od 10 — 18 sati
Vikendom od 10 — 18 sati
Ponedeljkom je Muzej zatvoren

Muzej Vojvodine — Dunavska 37
Vojvodina u l'i Il svetskom ratu
Radno vreme:

Radnim danom od 9 — 19 sati
Vikendom od 10 — 18 sati
Ponedeljkom je Muzej zatvoren

Etno park Brvnara Backi jarak
Radno vreme: Po dogovoru i najavi

Poljoprivredni muzej Kulpin
Radno vreme:

Zimsko od 01.11 do 31.03:
Radnim danom: od 9 — 15 sati
Letnje od 01.04. do 31.10.
Utorak - petak: od 9 — 17 sati
Vikendom: od 9 — 15 ¢asova

ULAZNICE

Pojedinacne ulaznice: 200 dinara
Ulaznice za dake i studente: 150 dinara
Ulaznice za grupne posete: 100 dinara
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RESTORAN PROJEKAT 72
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RESTORAN CUBO

16 | NSugostitelj

u veoma posebnom ambijentu. Jedinstven

enterijer, mnostvo detalja, osmisljenih sa
puno maste i strasti, potpisuju poznati novosadski
umetnici. Uparena sa velikim izborom srpskih
vina, tradicionalna, zaboravljena jela ozivljena
na kreativan nacin u saradnji sa malim, lokalnim
proizvodacima organske hrane daju nezaboravno
gastronomsko iskustvo. Project 72 nije restoran u
koji se dolazi slucajno, ve¢ mesto susreta, jednako
omiljeno medu lokalcima, kuvarima, muzicarima,
glumcima, slikarima i svima koji posete Novi Sad
u potrazi za autenticnim i drugacijim.

P rojekat 72 je nesvakidasnji restoran smesten

Restoran Projekat 72
Kosovska 15 a

Novi Sad
www.wineanddeli.rs

na veoma atraktivnoj lokaciji sa prelepom

bastom obgrljenom raskosnim krosnjama
visokih stabala.U prijatnom ambijentu ovog
ekskluzivnog restorana mozete uzivati u
jedinstvenim mirisima i ukusima specijaliteta
pripremljenih od strane vrhunskih kuvara.

R estoran Cubo je moderno ureden restoran

Restoran Cubo
Strumicka 16

Novi Sad
www.cubonovisad.rs

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu



FOCI'IOT)A MUHUCTAPKA komeguja, b.Hywwuh (78.ny7) +Nepa flo6pnHosuh”
HEKA .U,OT)E HEKO (Mocnegwa Hoh MuneHe NMasnosuh bapunn) KamepHa

npema Tekcty Mupocnasa benosuha, moHogpama y nssohemny JeneHe Cpehkos
Pexwja: HunHocnae LhenaHosuh; Yapyxemwe,On macke ao nmuHoctu’, Hosn Cag

)KEHMABA komeguja H.B.Torom (9. ny1) .Mepa Job6puHosuh”
BMHBOPH M. BykaguHosuh  (14. nyT) KamepHa
JIAXKA N NAPANAXKA seceno to3opje, J.C.Monosuh (15.ny7) ~Nepa lo6pnHoBnh”
HAJYCAMJbEHWUN KUT HA CBETY . Mpymuh (4. ny7) KamepHa
3ﬂPAB(O) )KMBOT(E)! / HIGH LIFE gpamatuuyHa komeguja, J1. Mekgyran (62.nyT) KamepHa
BUOJIMHNCTA HA KPOBY Ll. CrejH — LI. Bok  (42.nym) ~MNepa lo6pnHosuh”
TPU HMU‘A CAMORE . JosaHosuh (19. nyT) KamepHa
BUOJIMHUNCTA HA KPOBY Ll. CrejH - Ll. Bok (43.nyT) »Nepa flo6pnHosuh”
XENW EHA (npojexar Ersopyc) b. Knexesuh (6. ny) KamepHa

OPKAHCKWU BUCOBM o moiiusuma pomaHa Emunu bporitie, Crena Muwkosuh ,MNepa Jo6pnHosuh”
Pexwja: Jopa Pyxpajak lNogonckn bapcku mbetonuc n KparbeBcko nosopulute 3eTcku oM

CMPprM BA BAJKA M. Momuunosuh (. nyT) KamepHa
HA ,U,Pl/l HW RYNPWUIJA do momiusuma gena Wge AHgpuha (57.nyT) ,Mepa Jo6puHosuh”
REJIABA I1EBA‘-II/ILI,A komeguja, E.JoHecko (39.nyT) »Mepa Ao6puHoBuh”
KISS «komuynu akyctuuyHu mjysuxkn  OtsopeHu kpyr Hosu Cap KamepHa
BEI.”TMU‘E N3 CAJIEMA A Mwunep (14.nyr) »Mepa Jo6pnHosnh”
POﬂOJ’byl'I uM komeguja, J.C.Tonosuh (12.myT) Mepa fobpuHosnh”
OTMNOP 1. Mekgyran (20.ny1) KamepHa
AO MNEP k. Jly (11.nym) »Mepa Jo6puHosuh”
OHA Aytopke: M. Knexxesuh, M. Louuh 1 J. hynsesaH  Pexuja n KoHuenT: Mmna KHexesuh KamepHa
Akapemuja ymetHocTtu HoBu Capg 1 HIl ,,Towa JoBaHoBuh” 3pewaHnH

XEHUAOBA HA YAPAAKY o geny,Xenugba uygagba”J. C. [odosufia .MNepa [lo6puHosnh”
HoBocaackn HoBu Teatap n Tambypalwkn opkectap ,,PomaHca”

MPECPERHU J'bWJ,I/I Pexxuja n koHuenT: M. LWtpbay, (63. nyT) KamepHa
KAA b COMBOP BUNO XO"MByn HIM Com6op ~Iepa lo6puHoBuh”
uHclupucaHo gpamom Pagocnaea 3naiuara [lopuha Aytopcku npojekat KokaHa MnageHosuha

AJ, KAPMEJIA Xoce Canhuc CnucTepa upemujepa y CHIl-y KamepHa
Pexwja: Qywar MNetposuh  ,Ynanumo pednektope” Hosu Cag

AYTOBNOIPAOUIA - Hywwuh (43.ny7) KamepHa
AHTUIOHA 1918. o modiusuma Copoknose gpame M. Togoposuh  (10. nyr) ,Nepa [lo6putosuh”
TAPTU® Komnuno y KnacnuHom) /. B. Topbuua (6. nyt) ,Nepa flo6pnHosuh”
o moluusuma opuiuHasiaHe Monujepose gpame

AJ, KAPMEJIA Xoce Cavhuc Cunucrepa ,Ynanumo pednektope” Hoeu Cag KamepHa
I,IAHD,P")MB MYXK komeguja, J.C.Monosuh (152.nyT) »Mepa Jo6pnHosnk”
MNYCTPOBAHA EHUUKJIONEAOWJA HECTAJAMA b.Kuexesuh (13.mym) KamepHa
YAC AHATOMWJE o modiusuma gena/J]. Kuwa A.YpbaH (21.nym) ,Mepa Jo6puHosuh”

HAJYCAMJbEHWUJUN KAT HA CBETY T.rpymuh (5.nym) Kamepha
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AHUKA N BbEHA BPEMEHA A.hophesuh (33.ny7)
MOXAP. JIAYHLI / KOHTPACT v TAMO IGE CMO OCTAJIN (26 ny)

M. KHexkeBuh n M. Mumbkosuh

KABYN/ KOﬂ KYRE TonuKywrep  Pexuja: Xerbko Hykuh

UHWepakiusHa gpama y n3sohemy [lywarke CrojaHosuh Mnug

Konuept ,ANCKO OINEPA“ Novosadski Big Band 1 Opkectap Onepe CHI-a

CBEYAHO OTBAPAHE HOMYCA
CAPAAHA"A"O ®paHy Nnuct

OupwrenT: haHnyka MapuaHo; Opkectap n »keHcku Xop Onepe CHI-a

YAPOBHA OPVYIJIA oliepa 3a Hajmnabe, B.A.MouapT (35.136.ny7)

MALOAM BATEP®JIAJ oiepa, B.MyunHu  (43.ny
MAAAM BATEP®JIAJ oiepa, 5. MyunHn  (44. nyr)

DOH KUXOT «omuunu 6aned, 1. Munkyc (38. nyr)
AAMA C KAMEJIMJAMA ocanew, B.Bepan  (29.nyn)

NnoBOOOM CBETCKOI AAHA UTPE
BPAIOJIAHKA «omuytu 6anew 1.). ®. Xepong (4.nym)

BACUNI-BUCEPA-TABU-MATWJA kohuepr
MPUYA CE MO rPALY
16. Beorpaackm decrugan urpe JPE3JAEH ®PAHKOYPT komnanmja urpe
LIPBEHA JABYKA koHuepr

LIEREP JE CUTAH, OCMM KA, JE KOLIKA AyTop n pexuja: Hukona Mejakosuih
METAP NAH LIYHUOP Austnjes mjysvkn

BJIAQO FrEOPIUEB «onuept ,,BOEMCKWU”
TPERE CTAWE stand up show Cphana Aununha

BJIAQO FrEOPIUEB «oHuept ,,BOEMCKWU”
CBETJ1IOCT CPEAULLTA - CBAPOMOAN

APC - uHTerpanHa umnposusauuja; QoHgauuja Bnagummp Jlabat PosreB

TekcT 1 pexkunja: Crawa Konpusnua

Coolist poHpaumja

LUTA ME CHABE wmorogpama y nzsohetry Auhenke Npnuh

«INepa JobpuHoBnh”

KamepHa

KamepHa

»~JoBaH HhopheBuh”

»~JoBaH hopheBuh”

»JoBaH Hophesnh”

»~JoBaH HhopheBuh”

»~JoBaH HhopheBuh”

»~JoBaH HopheBuh”
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~JoBaH Hophesuh”

~JoBaH Hophesnh”
»~JoBaH Hophesunh”
»~JoBaH Hophesuh”
~JoBaH Hophesnh”
»~JoBaH Hhophesuh”
~JoBaH Hophesuh”

»JoBaH Hophesnh”

«INepa JobpuHoBnh”
»~JoBaH Hhophesuh”

+Mepa JobpuHoBnh”

»JoBaH Hophesuh”
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UGOSTITELJSTVO

RESTORAN TRI PETICE
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koji se zadese u Novom Sadu, sada zivi,

radi | za vas kuva restoran Tri Petice. U
dugo osmisljavanom ambijentu, gde je jednaka
paznja posvecena i najmanjem detalju, prireduju
vam uzitak koji se ne zaboravlja.
Serviraju ovde ukuse koji u sebi nose Sarm
Francuske, egzotiku Azije, drénost Srbije, ali tu
nije kraj njihovog gastro putovanja. Specificnu
ponudu jela prati | ekskluzivna selekcija interna-
cionalnih pi¢a za potpun i neponovljiv dozivljaj.

N a adresi dobro poznatoj svim gurmanima

Restoran Tri petice
Zitni trg 5

Novi Sad
www.tripetice.rs

A4

pajz Salasa 137 je ogranak Salasa 137 u
Novom Sadu. | zaista je Spajz Salasa u

pravom smislu te reci. Ponuda je jedinstvena
u Novom Sadu a verovatno i mnogo Sire. Sve je
izuzetno uobliceno, kvalitetno, posebno. Tesko
je odvojiti bilo Sta iz ponude narocito dobro
napravljenih pic¢a, hrane ili suvenira. Jednako je
Spajz originalan i nesvakidasnji kao i mati¢no
mesto. Prostor je posebno ureden, topao, sa
‘mirisom” doma, bliskosti i ljubavi. Osoblje je divno,
ljubazno, spontano, sveprisutno a u isto vreme
diskretno i odmereno!

Spajz Salasa 137

Trg Republike 18

Novi Sad
spajzsalasal37.business.site

www.ugostiteljstvons.rs NSugostitelj | 19



UGOSTITELJSTVO

MODENA
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pi¢aijela, strana muzika, dovoljno glasna da

zapevusite u drustvu, ali i odlicna pozadina
za ozbiljne razgovore, ¢ini ovaj kafe bar savrsenim
izborom za bilo koji dnevni dogadaj u vasem
Zivotu. Sa zeljom da svaki gost oseti pripadnost,
kafe-klub Modena je renoviran i prilagoden
potrebama urbanih ljudi. Pratec¢i svetske trendove,
Modena je idealna za prvu jutarnju kafu, ali i za
vecernji zalogaj. Specijaliteti italijanske kuhinje,
kao i najraznovrsnije salate i sendvici, koji prate
bogat izbor zestokih pi¢a, vina, koktela i sokova,
zasladi¢e vasa nepca.

\/rhunska usluga pri posluzivanjuipripremanju

Modena

Trg Slobode 4

Novi Sad
www.modena-caffe.rs

toplog ambijenta | reputacije koju nude

novosadanima vec¢ devet godina. U Bratis-u
mozete uzivati u velikom izboru tocenih piva, kao
I u ozbiljnoj ponudi vina sa Fruske gore. Unikatan
I nadasve opusten ambijent, Ciji enterijer krase
mnogobrojni detalji, Cine da se gosti Bratis Pub-a
osecaju ugodno i prijatno.

Bratis Pub predstavlja spoj komfora,

Bratis Pub
Ive Andriéa 7
Novi Sad

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu



Predstava o Lazaru Dunderskom u Galeriji Matice srpske

NAJMOCNIJI SRBIN

AUSTROUGARSKE CAREVINE

Monodrama osvetljava zivotnu i poslovnu filozofiju Lazara
Dunderskog, najtragicnije momente njegovog Zivota, govori o
odnosu Lazara Dunderskog prema vodec¢im srpskim politicarima,
o odnosu prema Srbima i drugim narodima Koji Zive u ovoj ravnici

sa pocetkom u 19.00 sati odrzala se pred-

stava/monodrama o Lazaru Dunderskom,
najbogatijem i najmocnijem Srbinu Austrougarske
carevine.
Nakon predstave ,0d raja do beznjenice" koja
govori o neprolaznoj ljubavi Laze Kosti¢a i Lenke
Dunderski, a koja seigrala vise od 15 puta u samoj
Galeriji Matice srpske, publika je imala priliku da u
Istom ambijentu pogleda novo dramsko delo, od
Istog autora, posveceno ovoj porodici, odnosno
najvecem dobrotvoru Matice srpske | ne samo
Matice — Lazaru Dunderskom.
Monodrama osvetljava zivotnu i poslovnu filozo-
fiju Lazara Dunderskog, najtragi¢nije momente
njegovog zivota, poput smrti svoje voljene kéeri
Lenke, govori o odnosu Lazara Dunderskog prema
vodecim srpskim politicarima, kao $to je Svetozar
Mileti¢, o odnosu prema Srbima i drugim narodima
koji zive u ovoj ravnici.
U ulozi Lazara Dunderskog je Miodrag Petrovic,
prvak drame Srpskog narodnog pozorista, areziju
I scenografiju radio je Ljuboslav Majera. Tekst
drame potpisuje Zoran Suboticki.

l | Galeriji Matice srpske, u Cetvrtak 28. Marta,

www.ugostiteljstvons.rs

Mwozpar lleTposuh
. WpBax apame CHI

Pexwuja:
IbyGocnas Majepa
Koctum:

~ Tujana Cuhesuh

T'AJIEPUJA MATULIE CPIICKE
Ho8u Cad
yemBpmax, 28. mapm, y 19.00 camu

hopmanuje u pesepbanuje:
063/ 75 41 563
leadernet.eu@gmail.com
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godisnje ugosti vise hiljada ljudi. Objekat

je izgraden po najvisSim standardima.
Eksterijer karakteriSe moderan dizajn pravih i
svedenih linija, dok enterijer predstavlja savrsen
sklad moderne i klasi¢ne arhitekture. Restoran
za svadbe Dva Galeba raspolaze kapacitetom
do 200 mesta, sa mogucnoscéu prilagodavanja
prostora za manje svadbe.Tehnicka opremljenost
u skladu je sa najvisim evropskim standardima.
Sala za vencanja Dva Galeba raspolaze sistemima
klimatizacije, ventilacije i grejanja, koji garantuju
prijatnu atmosferu, potpuni ugodaj i mogucénost
organizovanja svecanosti tokom cele godine.

R estoran se moze pohvaliti ¢injenicom da

Dva Galeba
Primorska 50

Novi Sad
www.dvagaleba.com

Novom Sadu. Specijaliteti spravljeni u ovom

restoranu i veliki izbor jedinstvenih koktela,
prvoklasnih stranih pica, prefinjenih i kvalitetnih
vina su samo jedan od razloga da posetite Juliet.
Ljubazno osoblje ¢e Vam pruziti prijatan boravak,
aambijent restorana toplinu i udobnost. Odvojite
vreme za posetu i uzivajte u carima Italije, ukusima
evropske kuhinje i vinima sa nasih prostora.
Dozvolite da sva vasa Cula uzivaju uz najbolju kafu,
lagani dorucak, porodicni rucak, ili opustajucu
veceru.

R estoran Juliet se nalazi na novoj Detelinari u

Restoran Juliet
Veselina Maslase 32
Novi Sad
www.restoranjuliet.rs
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VODEC|
HIP-HOPERI NA EXITU

epicentar evropskog provoda — desetine

hiljada gostiju prode Novim Sadom | Petro-
varadinskom tvrdavom, dok neka od najtrazenijih
iImena svetske muzicke scene osvoje udarne bine
EXIT festivala. | ove godine, od 4. do 7. jula, pose-
tioce Ceka impresivan spisak zvezdanih izvodaca,
a poslednjiu nizu jesu preko 70 hip-hop izvodacal
Sa dovoljno imena da se proglasi svojevrsni hip-
hop festival u okviru samog Exita, urbanu postavu
predvodice vodeci britanski MC, aktivista | reper
Skepta, r'n'b i rap zvezda u usponu IAMDDB, kao |
tvorac jednog od najvecih hip-hop hitova decenije
,Panda", Desiigner! Pored njih, multizanrovski EXIT
na Addiko Fusion bini ugostic¢e balkansku rap
kraljicu Sajsi MC I neponovljivi trio Bad Copy, a od
ove godine imace | Cockta Beats binu posvecenu
samo hip-hopu, kao jednom od vodecih zanrova
trenutno, a koja ¢e predstaviti miljenike regiona
| lokalne scene, poput Vojka V, Krese Bengalke,
Kransvestera, BekfleSa, Black Serbs, kolektiva
Vatra, FAM | Cake Boys!
Skepta se danas smatra jednim od najzasluznijih
za popularizaciju londonskog rap zvuka u Americi,
poznatijem kao ,grime’, sto je i potvrdio mega-
hitom ,Praise the Lord". Medu njegove fanove
redom su se upisale brojne javne licnosti poput
legendarnog pevaca Rolling Stonesa, Micka Jag-

S vake godine, poCetkom jula, Novi Sad postaje

www.ugostiteljstvons.rs

gera, obozavanog repera Drejka, ali i supermodela
Naomi Campbell sa kojom je Skepta jedno vreme
bio u vezi! Njegova sunarodnica IAMDDB, Ciji
pseudonim znaci | Am Diana Debrito, sebe naziva
,detetom trap i jazz muzike’, a prepoznali su je i
BBC servis, koji ju je prosle godine svrstao medu
mlade nade muzicke scene, i Forbes magazin, koji
ju je svrstao medu najuticajnije mlade Evropljane
I Evropljanke! Hip-hop provod na glavnoj bini EXIT
festivala upriliCice i uzivo besprekorni Desiigner,
kojeg je na pocetku karijere primetio veliki Kanye
West, koji ga je | potpisao za svoju izdavacku kucu.
Desiigner ¢e, pored nagradivanog hita ,Panda’, na
tvrdavu doneti | svoje druge popularne numere
poput , Tiimy Turner”i ,Liife"!

Petrovaradinsku tvrdavu na narednom izdanju
EXIT festivala od 4. do 7. jula pohodic¢e neka od na-
jaktuelnijih imena, ali i Zive legende svetske scene,
medu kojima su rok titani The Cure, te Greta Van
Fleet, Carl Cox, Skepta, Dimitri Vegas & Like Mike,
DJ Snake, Desiigner, Lost Frequencies, IAMDDB,
Sofi Tukker, Tom Walker, Maceo Plex, Charlotte
De Witte, Boris Brejcha, Peggy Gou, Jeff Mills,
Amelie Lens, Dax J, Phil Anselmo & The lllegals,
Tarja Turunen, 65daysofstatic, The Selecter, Peter
& The Test Tube Babies, Whitechapel, Atheist Rap,
Arcturus, Total Chaos, kao | druga velika imena
koja e biti objavljena u narednim nedeljama.
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AKTUELNO

Turisticka organizacija grada Novog Sada

STRANI NOVINARI |
INOSTRANE PRODUKCIJE SE
INTERESUJU ZA NAS GRAD

Promotivne aktivnosti ka trZistu Kine se nastavljaju, pa ¢e tako
Turisticka organizacija Novog Sada u narednom periodu docekati
nove grupe novinara

© www.novisad.travel

24 | NSugostitte Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu



AKTUELNO

gledaocima pruza najbolji program posvecen

putovanjima i turizmu. Na britanskom SKY
kanalu svakog petka u razdoblju od 18. januara
do kraja februara ove godine, uz reprizne termine
svake subote i nedelje u istom periodu prikazano
je Sest epizoda serijala pod nazivom ,Serbia Old
and New". U okviru serijala prikazana je epizoda u
kojoj su gledaoci mogli da saznaju viSe o ponudi
Novog Sada kao atraktivne ,city break" destina-
cije, dogadajima koji se odrzavaju tokom godine,
kulturno-istorijskom nasledu, ponudi u centru
grada, da saznaju nesto o Petrovaradinskoj tvrdavi
| jedinstvenim vinskim sortama obliznjih Sremskih
Karlovaca, kao i jedinstvenoj ponudi salasa kojina
najbolji nacin pruzaju dozivljaj vojvodanskog duha.
Valja napomenuti i da je Turisticka organizacija
Srbije, u saradnji sa Turistickom organizacijom
Beograda, Novog Sada i Subotice, organizovala
putovanje novinara iz Kine koji su pokazali veliko

Producentska kuca ,Globetrotter” svojim

www.ugostiteljstvons.rs

interesovanje za Srbiju kao turisticku destinaciju.
Da bi predstavnicima medija iz Kine putovanje
bilo Sto interesantnije, Turisticka organizacija
Srbije je ovom prilikom saradivala sa kolegama iz
NTO Nemacke i NTO Madarske, Sto je rezultiralo
zajednickim osmisljavanjem regionalne ture. U
okviru putovanja sa ciljem upoznavanja lepota
Srbije, novinari su bili u prilici da se upoznaju sa
turistickom ponudom Subotice, Pali¢a, Novog
Sada, Sremskih Karlovaca i Beograda. U Novom
Sadu posetili su centar grada i Petrovaradinsku
tvrdavu, kao i Galeriju Matice srpske koja je na njih
ostavila poseban utisak. Novi Sad su okarakteri
sali kao romantic¢an grad sa prijateljskim duhom.
Nakon obilaska grada i najznacajnijih turistickih
atrakcija vece su proveli uzivajuc¢i u ukusima
vojvodanske kuhinje uz tradicionalnu muziku.
Promotivne aktivnosti ka trzistu Kine se nastav-
ljaju, pa ¢e tako Turisticka organizacija Novog
Sada u narednom periodu docekati nove grupe
novinara.

® www.novisadtravel
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ISTORIJAT

Kafanski zivot Novog Sada

KADA JE
SVE POCELO

Sada svedoce jos samo pozuteli arhivski
spisi, knjige, novinski stupci | daleko izble-
dala se¢anja i price starih novosadana. Otisla
Su u zaborav I mnoga ona stara zdanja, koja
su prezivela XIX i XX vek, a koja danas sluze
drugoj nameni. Kafanski Zivot u Novom Sadu,
prema sacuvanim podacima, pocinje tridesetih
godina XVIII veka, a verovatno ga je bilo i ranije.
Na drustveni Zivot Novosadana, vezan za kafane,
presudan uticaj je imalo doseljavanje I migracije
stanovniStva. Tu belezimo kako je preseljeno
sela Almas, negde u Siroj okolini izmedu Turije |
Temerina, u nekadasnji Almaski kraj, i danasnju
Podbaru, zatim dolazak velikog broja bogatih
gradana i stanovnika Beograda 1739. godine,
pred ponovni pad pod Tursku vlast | svakako sti-
canje statusa slobodnog kraljevskog grada 1748.
godine. Neposredno posle dobijanje Elibertacione
povelje nekoliko kafana otvorio je i sam Magistrat
i dao ih pod zakup. Jedna od tih kafana, za koju

j anas o slavnim danima kafana starog Novog
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Jedna od tih kafana, za koju vecina istrazivaca
proslosti Novog Sada smatra da je prva, otvorena je
1. novembra 1749. godine, a to je “Turski han”, bivse
zdanje grani¢arskog komandanta Sekule Vitkovica,
koji je ovo zdanje prodao gradu

vecina istrazivaca proslosti Novog Sada smatra
daje prva, otvorenaje 1. novembra 1749. godine,
a to je "Turski han”, bivSe zdanje granicarskog
komandanta Sekule Vitkovi¢a, koji je ovo zdanje
prodao gradu. Kao gostionicarski objekat, prvo
se izdaje u zakup Atanasiju | Kosti Todorovicu.
Pored ove kafane, Magistrat ¢e u svojim rukama
imati jos nekoliko perifernih krémi, van Novog
Sada i na Dunavu, ali ni jedna se po prihodu nije
mogla meriti sa “Turskim hanom’, gde ¢e odsedati
mnogi stranci u prolazu, Turci i Grel, a od Novosa-
dana tu ce biti steciSte Srba, uglavnom trgovaca
| zanatlija. Glavni konkurent “Turskom hanu” bice
kafana “Zeleni venac”, oko koga ¢e se uglavhom
kupiti otmeniji svet i srpsko I nemacko plemstvo,
a kasnije Jevreji, Jermeni i Cincari. Kako je u gradu
oduvek bilo vojske, ona ¢e redovno biti vidana u
svim gostionicarskim lokalima. Na startu je ve¢
bio problem, $to se nije postovalo radno vreme,
zbog vojske, a po manjim kafanama bile su veoma
Ceste tuce, obi¢no gradana i vojske, ladara i bes-
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Ujvidék — Hoem Cazx
Duna-utca — J[yHaBcKa yImma

Donaugasse

posli¢ara, a po perifernim kafanama redovno bi
kavgu zapocinjale usputne vasardzije, kada malo
popiju. Bilo je teskih povreda, a ne retko i tuca sa
smrtnim ishodom. Stalno su nicale neke nove
birtije, sa raznoraznim imenima, koje nisu dugo
opstajale, jer bi se najcesce ortaci izmedu sebe
posvadali, pa i tuzakali, ne samo kod gradskih, ve¢
I kod verskih vlasti, kao Sto je bio slucaj sa dva pra-
voslavna popa, da je Citava stvar radi poravnanja
iSla ¢ak do karlovackog mitropolita. Medutim, u
tim, ali i u kasnijim vremenima najveci problem
bila je prostitucija, koja je prosto harala, kao neka
opaka bolest, jer je bila izvanredno organizovana,
aredovno se javljala u onim krémama, Ciji su vla-
snici bile zene, a davale ih u zakup muskarcima.
Ni najvece drzavne ustanove nisu joj mogle stati
na put, jer je policija Citavu stvar oduvek pomalo
tolerisala, a iSlo se dotle, da je preko nje bilo i trgo-

vine belim robljem. Prostitutke nisu bile odavde,
vec su raznim kanalima dolazile iz Arada, Pecuja,
Segedina, Osijeka I Juznog Srema, a glavna baza
bila im je Dunavska ulica, gde je skoro svaka
kréma, bila “bludna kuc¢a’. Prema nekim sazna-
njima, pored Dunavske ulice gde se prostitucija
uglavnom odvijala u gostionicarskim sobama
za poslugu, prvu javnu kucu otvorili su Jevreji
jo$ 1827. godine i zvala se “Kod zlatne devojke”.
Nalazila se u Jevrejskoj ulici. Komandanti iz obli-
znjeg Petrovaradina znali su da im trebaju bordeli,
ali ne 1 bolesni vojnici. Najbitnije je bilo spreciti
Sirenje zaraznih bolesti, pa je Citav posac morao
biti legalizovan uz redovne zdravstvene kontrole
‘radnica’. U pojedinim momentima komadanti
Tvrdave slali su ¢ak i molbe da se otvori jos javnih
kuc¢a u Novom Sadu. U dokumentima piSe da su
javne kuce drzale ve¢inom Zene.

Tekst je preuzet iz knjige “Novi Sad Kafanoligija i prostitucija” autora Zorana Knezeva, koju mozete
poruciti na br. tel. 064-1258337 ili na mail zoranknezev@gmail.com

www.ugostiteljstvons.rs
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NAS GRAD

Umetnost sa pasnjaka Vojvodine

NAIVNA UMETNOST
NEPOZNATIH AUTORA

Umetnost vojvodanskih pastira i cobana ogleda se u individualnosti
I kreativnosti u folklornom i likovnhom stvaralastvu, o cemu svedocCi

veliki broj predmeta koris¢enih u tradicionalnom stocarstvu

mnogi nasi preci ziveli su svoje zZivote u

skladu sa prirodnim okruzenjem, u pot-
punosti posveceni svojim zanimanjima. Jedno od
vaznih zanimanja u tradicionalnom uzgoju stoke
u Vojvodini bilo je cuvanje stoke na ispasi. Cobani,
pastiri i svinjari vodili su svoje zivote svakodnevno
izdvojeno od ostalog stanovnistva, provodeci

l | smereni na obradivanje zemlje i uzgoj stoke,

vreme u drustvu svojih stada | pasa. Potreba za
stvaranjem i osecaj za lepo dolazili su do izrazaja
kroz specificno umetnicko stvaralastvo ovih ljudi.
Umetnost Cuvara stada sa nasih pasnjaka delom
se razlikuje od dominantnog folklornog nasleda
sa ovih prostora. U tradicionalnoj nematerijalnoj
kulturi Vojvodine postoji kategorija cobanskih
pesama i melodija, sviranih na instrumentima

28 | NSugostitelj
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NAS GRAD

specificnim za cobansku kulturu. Naj¢es¢i muzicki
instrument medu pastirima bila je frula, i obavezan
rekvizit, bez obzira dali je osoba znala da svira, ili
je to samo pokusavala. Cobanske pesme spadaju
u lirske, narodne pesme sa pastirskim motivima,
Ciji su autori ¢esto bili sami cobani.

Tradicionalnog stocarstva u nasoj okolini vise
nema, ali nam o kulturnoj posebnosti ljudi iz ove
profesije najvernije svedoci njihova materijalna

pojava u tradicionalnom stocarstvu, a gotovo
svaki pastir ukrasavao je svoje predmete. Tehnike
ukraSavanja su rezbarenje | urezivanje oblika
tanjih ili debljih linija, a najvise ukrasavan predmet
je tikvica za rakiju, Cije oble ivice omogucavaju
urezivanje slozenijih kompozicija. Motivi ovih
umetnickih dela su inserti iz svakodnevnog zivota
pastira, predstave zivotinja, gajdasi i tamburasi,
momak i devojka u izvornoj nosnji i mnogi drugi.

kultura. Veliki deo cobanske umetnosti svodi se
na likovno izrazavanje. NajceSc¢e se radi o indi-
vidualnoj, naivnoj umetnosti nepoznatih autora.
U skladu sa uslovima, podloga za likovno izraza-
vanje ovih umetnika su pastirski predmeti. Medu
njima su sve stvari koje su pripadale obaveznoj
cobanskoj opremi, kao Sto su ¢obanski Stapovi,
biCevi, Cuturice, tikvice za rakiju, frule, kozne kanije,
rogovi i drugi sitni predmeti. Ovo je veoma Cesta

www.ugostiteljstvons.rs

4

Zanastanak ovih umetnickih dela zasluznaje i pri-
roda profesije koja podrazumeva dosta slobodnog
vremena, koje su pastiri koristili za izrazavanje
kroz umetnost. Zbirka Muzeja Vojvodine poseduje
veliki broj predmeta koji na sebi prenose poruke
umetnika sa pasnjaka ilivada, a u ovim izuzetnim
predmetima mozete uzivati na stalnoj postavci u
Muzeju Vojvodine, u Novom Sadu, u Dunavskoj
35, svakog dana, osim ponedeljka.

Tekst Aleksandar Antunovi¢, etnolog
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VINO

Vinski recnik

Koje su to sorte belog grozda, od kojih se prave bela
vina, a koja se mogu pronaci u nasim ugostiteljskim
objektima i na policama trgovackih lanaca, otkricemo
vam u tekstu i pomocéi da se snadete u velikoj |
raznovrsnoj ponudi

Specijalizovani magazin za turizam, ugostiteljstvo i kulturu u Novom Sadu
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Kod nas se gaji na manjim povrSinama,

u proslosti viSe nego danas. Obicno prati
sovinjon, s kojim ima dosta slicnosti, pre svega u
mirisu. Elegantno je, skladno, ali tanje od sovinjona.
Zbog svoje veoma tanke pokozice naginje razvoju
plemenite trulezi (Botrytis cinerea). U oblasti
Sotern u Bordou u kombinaciji sa sovinjonom blan
daje najCuvenije plemenito-slatko vino na svetu.

Semijon (semillon) - Potice iz Francuske.

Sila- Novostvorena sorta u Sremskim Karlovcima.
Priznata 1988. godine. Dobila jeiime po inicijalima
njenog prvog autora Sime Lazi¢a (1922-1981).
Posle njegove prerane smrti njegov dugogodisnji
rad na ukrstanju kevedinke i Sardonea okoncali su
njegovi saradnici Petar Cindri¢ i Vladimir Kovac.
Vino je lako, harmonicno, leprsavo, sa diskretnom
aromom jednog od roditelja (Sardonea). Siri se u
nasim vinogorjima.

Slankamenka bela (madarka, madarusa, feher
szlanka) - Balkanska sorta, u srodstvu je sa slanka-
menkom crvenom, ali je posebna sorta. Gaji se
u Madarskoj, Rumuniji i Srbiji. Visoke je rodnosti,

veoma je osetljiva na niske temperature. Daje
obi¢no tanka stona vina slabog kvaliteta. Zato je
sorta proslosti, viSe se ne preporucuje za gajenje.

Slankamenka crvena (stanka, drenak, plovdina,
pamid, piros szlanka, monakuki, koplik, saridzibuk)
- U balkanskim zemljama gaji se jos na velikim
povrsinama. Kod nas u starim nasadima uz kolac
jena prvom mestu. Jedna je od najrodnijih vinskih
sorti. Vino je pitko, tanko, sa malo i alkohola i
kiselina pa se tesko ¢uva. Obicno je zute boje, Cesto
sa blagom crvenkastom nijansom. Neutralnog je
ukusa, siromasno na mirisu, jednostavno. Kod nas
je dobra sirovina za stona bela vina, a mnogo se
koristi i za proizvodnju vinjaka. Za razliku od vina,
veoma je popularna i trazena kao grozde za jelo.
Zbog niskog sadrzaja kiselina dozivljava se kao
slatko. Pokozica joj je tanka. Ima viSe varijacija
koje se razlikuju po boji pokozice. Crni varijeteti
gaje se vise u Srbiji, a crveni u Vojvodini.

Smederevka (dimjat, galan, szemedriai zold,
zoumiatiko, dertonia) - Kao stara balkanska sorta
gaji se u vecini zemalja Balkana. Nakuplja malo

www.ugostiteljstvons.rs
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Secera, ima povisen sadrzaj kiselina. Vino je lako,
pitko, prijatnog mirisa, koji u dobrim godinama
podseca na vanilu. Najcesce se koristi za kupaze
sa vinima kojima je potrebno povecati kiselost.
U VrScu u znatnim kolicinama ulazi u sastav
banatskog rizlinga.

Sovinjon (sauvignon blanc, muskatni silvanac) -
Rodno mesto Bordo. Za vino ove sorte kaze se
da je ,kralj vinaivino kraljeva". Jedna je od najra-
sprostranjenijih belih sorti na svetu. Uz Sardone,
predstavlja drugi po popularnostiizvozni proizvod
Francuske. Od njega se dobijaju fina kvalitetna i
vrhunska vina, izrazajnog karaktera, arome na
zovu ili pokosenu travu, paradajz, ribizlu... Spadaju
medu najtrazenija u svetu. Pogodna su i za barik.

Sremska zelenika - Sorta nastala u Panonskoj
niziji. Gajila se u Madarskoj, Jugoslaviji i Rumuniji.
Kasnog je sazrevanja i visoke rodnosti, sa malo
Secera i mnogo kiselina. Kada dobro sazri daje
veoma solidno vino sa blagom aromom.

Sardone (chardonnay, chablis, pinot blanc
chardonnay) - U proslosti, izmedu kultivara pino
blanisardone nisu pravljene razlike. Smatralo se
da su to sinonimiiste sorte. Nedavno je analizom
DNK dokazano da su to razli¢ite sorte. Sardone
je najpopularnija vinska sorta u celom svetu. U
Srbiju je introdukovana u drugoj polovini proslog
veka, a pravi procvat dozivljava u najnovije vreme.
Uspesno se gaji i u toplim i u hladnim klima-
tima. Vina sumu fina, skladna i puna, s aromama
breskve, ananasa, kruske i vrlo su trazena. Odli¢na
Su za penusce, najbolje se od belih vina ponasaju
u bariku, kada do izrazaja dolaze arome masila,
tosta, vanile.

Sasla (chasselas, plemenka bela i crvena, zlaht-
nina, fendant) - Ubraja se u stone sorte. Radi se
zapravo o Saslama — grupi (konkultu) vrlo starih
sorti koje su poreklom sa istoka. Jedna je od
najpopularnijih sorti u svetu. Gaji se na velikim
povrSinama u vecini vinorodnih zemalia. Kao
sorta kombinovanih svojstava, moze da se koristi
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za jelo u svezem stanju, a moze se preradivati |
u vino. Za jelo se vise koristi crvena, a za vino je
pogodnija bela Sasla, koja se vise i gaji u svetu.
Vino je tanko, pitko, stonog kvaliteta, neutralnog
mirisa, sa finim kiselinama. U Svajcarskoj, na
primer, 60 posto vina daje ova sorta.

Traminer (crveni traminac, traminac, gewurztra-
miner, klevner, savagnin rose, piros tramini) - Sorta
poznata i cenjena u celom svetu. Do nas je stigla
masovno posle Drugog svetskog rata uvodenjem
Sirokorednih i visokih sistema uzgoja gajenja
vinove loze. Po povrSinama je bila odmah iza
italijanskog rizlinga, u novije vreme potisnule su je
sorte sovinjon i Sardone. Sada se opet vraca. Vino
je izrazito aromati¢no i sa malo kiselina, narocito
ako se zakasni sa berbom. Ima viSe varijacija. Kod
nas su najpoznatiji crveni i mirisavi. Prvi daje jaka
| puna vina, sa slabom aromom, a mirisavi, Cije je
grozde roza boje sa zuckastosmedim nijansama,
ViNo sa plemenitim mirisom sa notama egzoticnog
vocéa. Cesto u njemu dominira elegantan ruzin
miris, a vrhunac kvalieta dostize posle nekoliko
godina odlezavanja.

Zupljanka - Sorta je dobila ime po Zupi, rodnom
kraju njenog autora dr Dragog Milisavljevica.
Stvorio ju je u Institutu za vinogradarstvo i vocar-
stvo ukrdtanjem prokupca i crnog burgundca.
Priznata je 1870. godine. Daje velik rod, redovno
s najmanje 20 posto Secera | uz visok sadrzaj
kiselina (9-12 g/1). Po sadrzaju kiselina Zupljanka
je specificna jer sadrzi viSe jabu¢ne nego vinske
kiseline. Vino je zutozelene boje, sveze i puno,
sa Cistim vinskim bukeom. Po kvalitetu obi¢no
malo zaostaje za italijanskim rizlingom. Vec¢ u
prvim godinama njenog Sirenja culo se da je vole
vinogradari, a ne vole vinari. Prvi zbog obilnog
| redovnog roda, a podrumari jer im glavobolje
zadaje jabucna kiselina: ako dode do jabuc-
no-mlecne fermentacije, kiselost vina se smanjuje,
te ono postaje neharmonicno i tupo, bez svezine.
Pomoc stize poslednjih godina klonskom selek-
cijom obavljenom sa ciljem da se podrumarima
pomogne u razresenju tog nedostatka sorte.

PiSe Petar Samardzija
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Pivara Princ

OVDE SE PROIZVODI

PRAVO ENGLESKO PIVO

Pivara Princ trenutno u svom portfoliu ima pet flasiranih favorita:
Princip (pale ale), Krunu (IPA), London (porter), Derbi (bitter) i

Kralja (real strong ale)

poznato, pa samo ponekog neupuéenog

moze iznenaditi podatak da se u Omoljici
pokraj PancCeva proizvodi vrhunsko, klasi¢no, tradi-
cionalno englesko pivo - real ale.
Gospodin Jovica Bozi¢ uspesan je poslovni covek
koji je svoju karijeru gradio u Engleskoj, ali nije
zaboravio ni svoj rodni kraj, pa je uz pomoc prija-
telja i vrsnih struc¢njaka u malenom juznobanat-
skom selu otvorio savremenu kraft pivaru.

D a u Banatu ima svakojakih ¢uda dobro je
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Zeljanam je bila da nasu publiku u Srbiji upoznamo
sa delom engleske tradicije i ponudimo pravo,
klasicno englesko pivo kakvo se u pabovima
pije ve¢ dugo, vekovima — kaze u razgovoru za
NSugostitelj Jovica Bozic.

Izraz ,pravi gjI" oznacava pivo koje se proizvodi
| skladisti na tradicionalan nacin, a fermentaciju,
kondicioniranje i sazrevanje zavrSava u buretuy,
kasku, iz kog se toci.

Mi smo jedina pivara u Srbiji koja proizvodi ,real
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ale”. Pravimo ga od najkvalitetnijih, iskljucivo
engleskih sastojaka, sladova, hmelja i kvasca.
Ovo je pivo punog ukusa, nefiltrirano i nepasteri-
zovano, ali sa manjim stepenom alkohola, od 2,8
do 3,2% — istiCe nas sagovornik.

U Engleskoj se, razumljivo, zbog standarda |
navika, pije puno viSe pravog ejla, promet je veci,
pa vlasnicima pabova nije problem da se rese
piva koje se eventualno ubajatilo. Mi smo nasu
proizvodnju prilagodili ovdasnjim uslovima, pa
nas "real ale” jos uvek ne ide na Siroko trziste —
kaze Jovica Bozi¢ i dodaje, da se moze pronaci
u specijalizovanim prodavnicama, eksluzivnim
restoranima i vrhunskim hotelima i jedino je pivo
koje se toCi na aerodromu ,Nikola Tesla". Naravno,
moze se popiti i unasem podrumu piva ovde pri
pivari u Omoljici, kao i u nasoj pivnici u Pancevu.
Svesni smo da je za ovdasnje prilike prilicno skupo,
ali to zahteva proces proizvodnje I najkvalitetniji
sastojci koje koristimo. Nadamo se da ¢e rastom
standardainas ,real ale” sti¢i do Sto veceg broja
judi.

Pivara Princ trenutno u svom portfoliu ima pet
flasiranih favorita: Princip (pale ale), Krunu (IPA),
London (porter), Derbi (bitter) i Kralja (real strong
ale).

Ne Zelimo da idemo previse u Sirinu, ve¢ da sa
svojih pet aduta u flaSama pokazemo kvalitet i
umece i budemo prepoznatljivi svima na srpskom
trzistu. Planiramo da otvorimo pivnice u velikim
centrima, Beogradu | Novom Sadu, a bice jos
prijatnih iznenadenja — zagonetno odgovara
Jovica Bozi¢.

Prepoznatljivi, svedeni dizajn etiketa, naziv pivare
upotreba cirilice, takode skrecu paznju na sebe. Na
nase pitanje zasto je to tako, nas sagovornik istice
da je jedan od osnivaca pivare, ali i dugogodisnji
prijatelj, princ Bodre Karadordevi¢, sin pokojnog
princa Tomislava Karadordevi¢a, pa smo u skladu
sa tim odlucili da i pivaru nazovemo Princ. Mi
poStujemo tradiciju nase dinastije, kao i englesku
kulturu i naslede, pa smo, proizvodeci pravo, tradi-
cionalno englesko pivo, odlucili da upotrebimo |
¢irilicu, kao sastavni deo nase kulture.
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Hotel Panonija — Sisak

TRI ZVEZDE
GARANTUJU KVALITET USLUGE

U sastavu hotela se nalazi 49 soba i dva hotelska apartmana.
Uz smeStajni kapacitet postoji | ala carte restoran i dve banket
sale, te interesantan prateci sadrzaj
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u Republici Hrvatskoj. Nalazi se u blizini

Zagreba, uz autoput Beograd - Zagreb.
Odlican hotel u Sisku, a koji sa razlogom mozemo
preporuciti je hotel Panonija. Valja istaci da je ovo
hotel sa tri zvezdice.
Hotel Panonija se nalazi u centru Siska i to je jedno
od mesta koje obavezno treba posetiti u ovom
gradu. Hotel je pogodan za turisticke posete, kao i
za organizaciju poslovnih i sportskih manifestacija.
Hotel Panonija ima dugu tradiciju, izgradjen je
1967. godine, a renoviran 2005. godine. Hotel se
sastoji od 49 soba i dva hotelska apartmana. Uz
smestajni kapacitet postoji i ala carte restoran |
dve banket sale. Takode, gostima su na raspola-
ganju i dve velike sale, kapaciteta 500 osoba, koje
su pogodne za odrzavanje raznih svecanih doga-
daja. Hotel nudi i organizaciju poslovnih susreta,
kongresa, seminara, kao i sportskih dogadaja.
Ovde mozete uzivati i u dobroj hrani i pi¢u. U
ponudi je odlican izbor domace tradicionalne
kuhinje, a u vinskoj karti mozete pronaci sve
poznate svetske proizvodace, ali i autohtone vrste

S Isak je poznat kao grad sporta i turizma

www.ugostiteljstvons.rs

vina. Preporuka hotela je autohtona frankovka
Marinci¢, Skrlet, kao i PeljeSac. Ispred recepcije
se nalazi aperitiv bar i prelepa poslasticarnica,
u kojoj mozete izabrati neSto od oko 40 vrsta
raznih slatkih poslastica. Vitrina sa kolacima daje
poseban izgled ovom slatkom kutku.

Struktura gostiju koji dolaze u ovaj objekat je
raznovrsna - od americkih studenata koji dolaze
na studentske razmene, do ruskih zaposlenika
koji u Sisku rade i zive po nekoliko godina. Takode,
Cesti gosti su iz Madarske, Bosne i Hercegovine,
kao iiz Srbije.

U Sisku mozete uzivati i u interesantnim ugosti-
teljskim objektima, a koji se nalaze duz centra
ovog grada udaljenom od hotela minut-dva hoda,
mozete se proSetati peSackom zonom, kao |
probati raznovrsnu gastro ponudul.

Hotel Panonija se redovno pojavljuje na svim
turistickim manifestacijama, tako da ¢e biti i na
turistickoj manifestaciji u Zagrebu pocetkom
aprila.

Ovaj hotel ima Sta da ponudi, dodite i uverite se!
Hotel Panonija vas ocekuje.
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Ugostiteljstvo kao profesija

NAPRAVITE PRAVI IZBOR
| POSTANITE BARMEN

Izabrati ugostiteljstvo kao
zanimanje, znaci napraviti pravi
Izbor, a vi kao barmen treba da
predstavljate ono najbolje sto
jedan barmen i mozZe da bude

38 | NSugostitelj

pocelida mesaju i sluze pi¢a, ova se profesija

smatrala glamuroznom. No, to je samo slika
koju gosti primate, stojec¢i sa druge strane bara.
Vrlo malo ljudi ikada sazna koliko je posveéenosti,
obuke, samopouzdanja i napornog rada potrebno
da bi se bio dobar barmen. Alibarmenstvo je i do-
bra zabava — uvek ste u centru deSavanja. Gosti
u ugostiteljske objekte dolaze da bi se opustili i
proveli ugodno vreme.
Imajte na umu da jako mnogo vestina ¢ini dobrog
barmena, a one su: licnost, stil, Cistoc¢a, propisno
ponasanje, izgled, uctivost, znanje, brzina, timski
rad, prodaja i slicno.
Sve ovo mozda nekome izgleda nedostizno, no
uz ucenje, rad i trud — sve se savlada.
Izabrati ugostiteljstvo kao zanimanje znaci na-
praviti pravi izbor, a vi kao barmen treba da pred-
stavljate ono najbolje Sto jedan barmen i moze da
bude. Odabrali ste da postanete barmen i vise ne
Zelite da se time bavite kao privremenim poslom.
Shvatili ste da je biti barmen ono Ste ste uvek
Zeleli da radite. Zbog toga svakog dana treba da
dopunjujete svoje znanje, ali i sticete novo.
O ovim, alii mnogim drugim detaljima saznacete
na nasoj obuci za barmene. Takode, obuka ¢e vam
dati potrebna znanja i usmerenja da postanete
odlican barmen. Na nasoj obuci ste¢i¢ete znanja
i 0 pravilima profesije, a ovo su samo neka:
BarmeNSrules 1.1 - Ostavite svoje probleme na
vratima, te radite na tome da se gosti opuste |
zabave. Sto ste bolji u svom poslu on vam je laksi.
BarmeNS rules 1.2 - Gosti su najvaznije osobe u
poslovanju ugostiteljskog objekta, i uvek budite
zahvalni Sto je njegovo velicanstvo Gost izabrao
bas vas bar!
BarmeNS rules 1.3 - Drzite usta zatvorena, usi
otvorene, a Case pune.

I oS od davnih vremena kada su prvi barmeni

Facebook - Rankobarmens
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